
Millésime : 2018

Cépage : Merlot

Vinification : Traditionnelle et sans soufre ajouté

Notes  de dégustation : Robe d’un rubis intense. 

Nez de fruits rouges frais. 

L’attaque est ample et chaleureuse, la bouche offre un joli 
bouquet d’arômes de fruits rouges comme le cassis et des 
notes de menthol et de moka. 

Accords gourmands : Idéal avec les viandes grillées, des 
salades d’été, carpaccio de tomates...

Conservation : Dans un endroit frais, à l’abri de la lumière. 
Pour profiter de tout son caractère aromatique, à déguster 
dans l’année.
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En sélectionnant chaque parcelle selon 
son terroir et en respectant un cahier 
des charges propre à chaque cuvée, 
les Vignerons de Tutiac vous offrent, 
millésime après millésime, des vins 
originaux de qualité irréprochable. 

Bordeaux

AOC BLAYE

LE CONSEIL DE L’OENOLOGUE :

Il faut savoir qu’en l’absence de sulfites ou en quantité 
très faible, la présence naturelle de dépôt peut être 
constaté dans les vins bio et sans soufre ajouté.


