
Bordeaux

Millésime: 2018

Cépages : Merlot

Sols : Argilo-sableux

Vinification : Cuve inox

Notes de dégustation : Belle robe pourpre aux reflets violets. Nez 
intense, épicé et fruité, avec des notes de myrtille et de mûre. 
En bouche, l’attaque est ronde sur de jolis tanins fondus. Un vin 
équilibré.

Accords gourmands : Viandes rouges grillées, fromages
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Les Vignerons de Tutiac sont devenus de véritables ex-
perts de leurs terroirs. Chaque parcelle de vigne ré-
pond à un cahier des charges précis, ce qui permet de 
travailler chaque cuvée avec une grande précision..

Avec Agri Confiance les Vignerons de Tutiac garantissent 
transparence et traçabilité de leur production, dans le respect 
de l’environnement, de la biodiversité et de la santé du 
consommateur.
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