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TUTIAC

TOUT BORDEAUX !

Chateau
JEANROUSSE

AOC Fronsac

Propriétaire Emmanuelle Bordeille

Millésime : 2019

Superficie du Chdteau : 12,9 hectares

(épage : Merlot, Cabernet Franc

Sol : Argilo-calcaire

Dégustation : Une robe brillante avec des reflets violets. Le

nez est expressif, sur des notes de torréfaction, d'épices

douces et de mires. La bouche se fond sur des parfums de

Apmirﬁﬁki}.m o petits fruits noirs avec une finale boisée trés élégante.

Accords gourmunds : Viandes, rétis, gratins, fromages ou
desserts gourmands.

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
PAR UDP LUGON A F 33240
SCEA BORDEILLE A SAINT AIGNAN - FRANCE 75 ﬂ

PRODUIT DE FRANCE - CONTAINS SULFITES

¢ Histoire du chateau
i Depuis 1938 et 4 générations, le Chateau Jeanrousse

! appartient & la famille Bordeille. Son nom provient
i d’une parcelle de vigne appelée «Jeanroux» qui est :
i devenu Jeanrousse. Ce chateau posséde 12 hectares
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i sur un ferroir trés qualitatif (argilo-calcaire). Depuis
i 2006, Emmanuelle Bordeille, apporte toute sa i
i féminité dans |"élaboration du Chéateau Jeanrousse.



