
TUTIAC Héritage s’impose comme une des cuvées emblématiques  TUTIAC Héritage s’impose comme une des cuvées emblématiques  
du savoir-faire des vignerons de Tutiac. du savoir-faire des vignerons de Tutiac. 

Cette expertise n’a cessé de grandir et de mûrir pendant un demi-siècle. Cette expertise n’a cessé de grandir et de mûrir pendant un demi-siècle. 
Elle s’est forgée dans la grande histoire des vins de Bordeaux et s’est nourrie Elle s’est forgée dans la grande histoire des vins de Bordeaux et s’est nourrie 

d’une quête perpétuelle  de qualité et de modernité afin de contribuer  d’une quête perpétuelle  de qualité et de modernité afin de contribuer  
à écrire l’histoire des vins de demain. à écrire l’histoire des vins de demain. 

C’est dans cet esprit que TUTIAC présente  C’est dans cet esprit que TUTIAC présente  
une cuvée d’exception et d’émotion,    une cuvée d’exception et d’émotion,    

portée par des hommes de talent dont Matthieu Cosse.portée par des hommes de talent dont Matthieu Cosse.

Jérôme Ossard, expert terroirs et du vignoble - Matthieu Cosse, reconnu pour la qualité de son expertise  Jérôme Ossard, expert terroirs et du vignoble - Matthieu Cosse, reconnu pour la qualité de son expertise  
et des vins qu’il propose - Paul Oui, le chef d’orchestre de nos chais.et des vins qu’il propose - Paul Oui, le chef d’orchestre de nos chais.

UNE CUVÉE D’EXCEPTION ET D’ÉMOTION



Millésime 2020 Millésime 2020 
Malbec Malbec •• Merlot  Merlot • • Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon ••  

Petit Verdot Petit Verdot 

Les raisins sont récoltés à maturité optimale, Les raisins sont récoltés à maturité optimale, 
légèrement surmûris, tôt le matin pour préserver  légèrement surmûris, tôt le matin pour préserver  

au maximum leur caractère "fruité" et leur potentiel au maximum leur caractère "fruité" et leur potentiel 
d'expression.d'expression.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE :  VINIFICATION ET ÉLEVAGE :  
Cette cuvée est issue d’une sélection parcellaire Cette cuvée est issue d’une sélection parcellaire 

fine et rigoureuse. fine et rigoureuse. 
Chaque parcelle a été vinifiée séparément.  Chaque parcelle a été vinifiée séparément.  

Une macération préfermentaire à froid de 72 heures à Une macération préfermentaire à froid de 72 heures à 
10 °C est suivie d'une cuvaison longue de 28 jours à  10 °C est suivie d'une cuvaison longue de 28 jours à  

26 °C, avec des remontages quotidiens.  26 °C, avec des remontages quotidiens.  
La fermentation malolactique est menée de manière La fermentation malolactique est menée de manière 

rapide, suivie d'un entonnage précoce dans des rapide, suivie d'un entonnage précoce dans des 
barriques Selmer produites dans la vallée de la barriques Selmer produites dans la vallée de la 

Garonne, garantissant ainsi un équilibre optimal. Garonne, garantissant ainsi un équilibre optimal. 

DÉGUSTATION DÉGUSTATION 

Le vin présente une robe grenat aux reflets violets Le vin présente une robe grenat aux reflets violets 
brillants. Le nez révèle des arômes boisés avec des brillants. Le nez révèle des arômes boisés avec des 
notes de noisette, de grillé et de cacao, suivies par  notes de noisette, de grillé et de cacao, suivies par  

des nuances de cassis et d'autres petits fruits rouges. des nuances de cassis et d'autres petits fruits rouges. 

En bouche, le vin est charnu avec une attaque ronde  En bouche, le vin est charnu avec une attaque ronde  
et une grande ampleur.  et une grande ampleur.  

Le milieu de bouche est puissant, dense caractérisé et Le milieu de bouche est puissant, dense caractérisé et 
structuré, par des tanins surmûris,  structuré, par des tanins surmûris,  

des notes de tabac blond et d'eucalyptus,  des notes de tabac blond et d'eucalyptus,  
avec une persistance exceptionnelle.  avec une persistance exceptionnelle.  

CONSEILS DE SERVICE CONSEILS DE SERVICE 
Ce vin concentré et généreux mérite d’être carafé.Ce vin concentré et généreux mérite d’être carafé.

GARDE GARDE 
Avec un beau potentiel de garde,  Avec un beau potentiel de garde,  

conservé en cave, il évoluera à merveille  conservé en cave, il évoluera à merveille  
au cours des dix prochaines années.au cours des dix prochaines années.

Cette cuvée est l’expression aboutie 
du terroir dont elle est issue, 

offrant un vin profond, racé et équilibré.

www.tutiac.com

PRODUCTION : 2000 bouteilleS


