TUTIAC

PRODUCTEURS EN BORDEAUX
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Millésime : 2016

(épage : 90% Merlot - 10% Cabermnet Franc

GRAND DUCHE
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Sol : Argile, sable et calcaire
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Culture : Agriculture raisonnée

Vinification & Elevage : Grand Duché a été assemblé en fonction
des origines parcellaires pour donner un réel équilibre au vin.
Ce vin a été élevé en cuve inox pendant & mois.

Dégustation :  Un beau vin tout en fraicheur avec des notes
épicées ef minérales. Un trés beau fruit. Une belle vivacité en
finale.

Accords gourmunds : Viandes, réfis, gratins, plats épicés, fro-
mages ou desserts gourmands
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