GRAND VIN DE BOR

\\\\\\\\\muum//,, )

Q.

(épages : Merlot
Sols : Sablo-argileux

Vinification : Vinification traditionnelle et élevage en fits de chéne
francais (50% neufs et 50% d'un vin).

Notes de dégustation : Belle robe rubis profonde et dense. Nez
infense et complexe avec des arémes de fruits rouges, de prune
et de vanille, associés a d'élégantes notes de boisé et de grillé.
Cras ef rond & l'aftaque, le vin développe une belle densité en
milieu de bouche avec des tanins mirs er soyeux. Il livie un bou-
quet de cerise noire, d'épices, de moka et de coco. Un vin fout
en équilibre, qui présente une belle longueur et un bon potentiel
de garde.

Accords gourmands : Un vin qui s'allie & merveille avec des viandes
telles que le magret de canard ou le gigot d'agneau confit.

Les Vignerons de Tutiac sont devenus de véritables experts de
 lewns terroirs. Chaque parcelle de vigne répond a un cahier des
charges précis, ce qui permet de travailler chaque cuvée avec
| une grande précision... :

Avec Agri Confiance les Vignerons de Tutiac garantissent
transparence et tracabilité de leur production, dans le respect
de I’environnement, de la biodiversité et de la santé du
consommateur.
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