MARQUIS
DE MASCARET

rouge

AOC /Blaye Cotes de Bordeaux

ELEVAGE / vin issu de thermovinification
une cuvaison longue et un elevage en
cuve et sur lies.

DEGUSTATION / Belle robe rubis,
profonde. Nez marqué par les fruits
rouges et les epices, la bouche est
pleine, equilibrée, avec des tanins bien
enrobeés. Belle finale sur le poivre et des
notes de sous-bais.

Vol

Potentiel de garde 3-4 ans
Possibilite de carafer.
T° de service : 18-20°

ACCORDS GOURMANDS / Viande
rouge et blanches, fromage...
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