PERLEpe TUTIAC

CEPAGES / 70% Sémillon, 30% Cabernet Franc

SOLS / argileux limoneux

ELABORATION / Méthode traditionnelle

DEGUSTATION / 11 offre une robe d'un jaune clair
éclatant. Une note de pamplemousse pleine
de vivacité rafraichit son bouquet fin et élé-
gant. On retrouve en bouche les arémes fins
et discrets du sémillon.

ACCORDS GOURMANDS / Trés agréable & I'apéritif

ou sur un dessert fruité.
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