
Bordeaux

Millésime : 2018

Cépage : Merlot

Vinification : Traditionnelle et sans soufre ajouté

Notes  de dégustation : Robe rubis soutenue. Nez complexe
de fruits compotés et de notes boisées. Ample et chaleureux à 
l’attaque, la bouche offre un joli bouquet mêlant des arômes 
de cassis et des notes de menthol et de moka, sur des tanins 
fins et racés.

Accords gourmands : Ce vin de terroir tout en finesse sera idéal 
avec les viandes grillées et les fromages à pâte molle (Brie, 
Coulommiers, Camembert).
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En sélectionnant chaque parcelle selon son terroir et en respec-
tant un cahier des charges propre à chaque cuvée, les Vignerons 
de Tutiac vous offrent, millésime après millésime, des vins origi-
naux de qualité irréprochable.
Ce vin est signé Agri Confiance® et certifié sans soufre.

AOC BLAYE


